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MINISTÉRIO DA EDUCAÇÃO
Secretaria de Educação Profissional e Tecnológica

Instituto Federal de Educação, Ciência e Tecnologia do Sul de Minas Gerais

Plano Semestral de Trabalho Docente

Semestre 2025/2

Campus/Unidade
Campus Inconfidentes

Diretoria/Coordenação Geral
Ivan Paulino Pereira

Professor
Rubner Goncalves Pereira

Situação
Em exercício

Contato
rubnergp@gmail.com

Matrícula SIAPE
*****18

Status de Plano de Trabalho
Plano Publicado

Regime de Trabalho
Dedicação Exclusiva

Fator de Atividade Docente (FAD)
5,55

Aulas
Aulas/Níveis de
Ensino

Qtd.
Aulas

Duração
de Aulas
(min)

Qtd.
Disciplinas

Qtd.
Turmas

Carga
Horária
Total
(FIC)

Carga
Horária
Semanal
(FIC)

Descrição

Aulas em Cursos de
Graduação

4,00 50,00 1 1 Disciplina Análise de Alimentos
para o 6° período do curso
Engenharia de Alimentos.

Aulas em Cursos de
Graduação

3,00 50,00 1 1 Disciplina Pós Colheita,
Classificação e Análise Sensorial
do Café do 6° período do curso
Engenharia de Alimentos

Aulas em Cursos de
Graduação

2,00 50,00 1 1 Disciplina Processamento de
Produtos Agropecuários do 8°
período do curso Engenharia
Agronômica.

Aulas em Cursos de
Nível Médio / Técnico

4,00 50,00 1 1 Disciplina Atividade Prática
Orientada I para a turma do 1°
ano do curso Técnico Integrado
em Alimentos.

Aulas em Cursos de
Nível Médio / Técnico

1,00 50,00 1 1 Disciplina Controle e Gestão
Ambiental para a turma do 3° ano
do curso Técnico Integrado em
Alimentos.

Total de pontos atribuídos para aulas 76,67
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Atividades docentes
Atividade Duração Carga

horária
total [1]

Descrição Uso no
semestre
[2]

Pontos

Atendimento regular ao discente (Resolução
211/Consup/IFSULDEMINAS/2022, Art. 20)

2,00 N/A Horário de atendimento aos
discentes, às quartas-feiras, das
13h00 às 15h00, na sala 20 do
prédio de Sala dos Professores da
Fazenda-Escola.

N/A 2,00

Orientação e/ou supervisão de Estágio
Curricular obrigatório por discente

0,40 N/A Orientação do estágio da aluna
Ruth Gabrielli dos Santos,
regularmente matriculada no
terceiro ano do Curso Técnico
Integrado em Alimentos. Período
de realização do estágio:
21/07/2025 a 01/08/2025.

N/A 1,00

Orientação e/ou supervisão de Estágio
Curricular obrigatório por discente

0,40 N/A Orientação do estágio do aluno
Rodrigo Favilla Lemos,
regularmente matriculado no
terceiro ano do Curso Técnico
Integrado em Alimentos. Período
de realização do estágio:
21/07/2025 a 01/08/2025.

N/A 1,00

Coordenação de Empresas Juniores (por
coordenação)

3,96 N/A Orientação da Empresa Júnior
Conalim Jr de acordo com a
Portaria 42, de 11.03.2025.

N/A 10,00

Coordenação de jornada, simpósios,
seminários, workshops, colóquio - por evento
organizado.

1,65 N/A Coordenação da Comissão de
Organização da Semana de
Alimentos 2025

N/A 6,00

Preparação de aula 2,20 N/A Preparação de aula N/A 0,00
Preparação de aula 1,65 N/A Preparação de aula N/A 0,00
Preparação de aula 1,10 N/A Preparação de aula N/A 0,00
Preparação de aula 2,20 N/A Preparação de aula N/A 0,00
Preparação de aula 0,55 N/A Preparação de aula N/A 0,00
Coordenação de Projetos de Extensão de
fomento interno (por projeto)

2,64 N/A Coordenação de projeto de
extensão Conecta GEALI:
Engenharia de Alimentos para
todo mundo.

N/A 10,00

Orientação de discente em Projeto de
Extensão - com ou sem bolsa (por orientação)

0,66 N/A Orientação da aluna Maria Laura
de Sousa Torres no âmbito do
projeto de extensão Conecta
GEALI: Engenharia de Alimentos
para todo mundo.

N/A 6,00

Orientação de discente em Projeto de
Extensão - com ou sem bolsa (por orientação)

0,66 N/A Orientação da aluna Yasmin
Vitoria Cezario Piza no âmbito do
projeto de extensão Conecta
GEALI: Engenharia de Alimentos
para todo mundo.

N/A 6,00

Coordenação de Projeto de Pesquisa ou de
Pós-Graduação com fomento interno (por
projeto)

2,64 N/A Orientação do projeto CONALIM
2025: Produzindo Conexões,
Alimentando Futuros.

N/A 10,00

Atuação como coordenador de área,
laboratórios e museus

5,28 N/A Coordenação do Laboratório de
Embalagens de Alimentos e
Laboratório de Processos
Fermentativos e Tratamento de
Resíduos.

N/A 16,00

Professor mediador de turma
(padrinho/madrinha/mestres de
turma/orientador etc.) - (por turma)

0,33 N/A Professor mediador da turma do
1° ano do curso Técnico Integrado
em Alimentos

N/A 2,00

Total de pontos atribuídos para atividades 70,00
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[1] Carga horária efetiva total, aplicado somente em atividades que possuem carga horária definidas em cadastro.
[2] Esta regra somente se aplica, se a atividade permitir o seu uso em mais de um semestre.

Resumo de Atividades
Descrição Horas
Atividades de Ensino 10,50
Atividades de Pesquisa, pós-graduação e inovação 8,26
Atividades de Extensão 3,96
Atividade Administrativo-Pedagógicas 5,61
Total geral 28,33

Resumo Geral
Atuação Docente Total de horas Total de Pontos
Aulas 11,67 76,67
Atividades docentes 28,33 70,00
Total geral 40,00 146,67

Observações
Não informado


