MINISTERIO DA EDUCACAO

Secretaria de Educacao Profissional e Tecnoldgica

Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Sul de Minas Gerais

RELATORIO SEMESTRAL DE TRABALHO DOCENTE

Campus:
Diretoria/Coordenacao geral:
Professor(a):

Situacao(a):

Contato(s):

Matricula SIAPE:

Status Plano de Trabalho:
Regime de trabalho:

Fator de Atividade Docente (FAD):

Atividade

Horas de atendimento regular ao
discente (art.4%/Portaria 17) (minimo de
2 periodos de 60 minutos para 0s
Docentes que nao estao isentos de aulas
por esta Normativa)

Preparacao de aula

Coordenacgao Cursos com integralizagao
em 3 a 4 anos e entrada anual

Orientacao e/ou supervisdo de Estégio
Curricular obrigatério por discente

Orientacao e/ou supervisao de Estagio
Curricular obrigatério por discente

Orientagdo e/ou supervisao de Estagio
Curricular obrigatério por discente

Coordenacao de Projetos de Pesquisa
e/ou captacao de fomento interno / por
projeto

Coordenacao de Projetos de Extensao de
fomento interno / por projeto

Atuacao como coordenador de area,
laboratérios e museus

Atuacao como presidente ou membro
titular de Colegiado de Curso e NDE / por
atuacao

Semestre: 2017/2

Campus Avancado Carmo de Minas

Luiz Gustavo de Mello

Lilian Vanessa Silva

Em exercicio

lilian.silva@ifsuldeminas.edu.br

2173031

Relatério Aprovado

Dedicacao Exclusiva

10.65

Quantidade

3.00

4.33

9.07

0.16

0.16

0.16

1.65

1.65

3.30

0.82

ATIVIDADES

Descricao

Atendimento de 1h/semana para cada médulo do Curso
Técnico em Alimentos, com total de 3 médulos

Preparacao de aula
Coordenacao do Curso Técnico em Alimentos

Aluna LILIAM DA SILVA SOUZA - turma 2016 - mddulo IV.
Padaria Pdo Mineiro Ltda.

Aluno PEDRO MARCIO DA SILVA JUNIOR - Turma 2017 -
mddulo II. Dikas da Vové Alimentos LTDA

Aluno SAMUEL SILAS SANTOS SOUSA - Turma 2017 -
madulo Il. Do Pé ao Pote Produtos Alimenticios LTDA ME

Projeto: Desenvolvimento de gelado comestivel (sorvete)
a base de polpa de abacate como substituicdo a gordura
vegetal hidrogenada. EDITAL 12/2016 - PPPI

Projeto Entrelacos de nés: bordando a cultura. Edital
01/2017 - Geape.

Coordenadora de Laboratérios do Campus Avancado
Carmo de \Minas

Presidente do Colegiado do Curso Técnico em Alimentos

Pontos

44

10

10

16
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Atuagao como membro titular de Membro titular da comissdo Comiss&o de Formatura e

C_om|§soes designadas por portaria d~a 0.21 Cerimonial do Campus Av. Carmo de Minas: Port. 59/2016 2
direcao geral do campus / por atuacao

Atuacdo como membro titular de Membro da Subcomissdo de Permanéncia e Exito do

ComissOes designadas por portaria da 0.21 Campus Avancado Carmo de Minas, conforme Resolucao 2
direcao geral do campus / por atuacao n2 20/2016 - Consup.

Representacao do Campus Avancado Carmo de Minas
0.04 junto a Associacdo dos Produtores de Alimentos da Micro 0.5
Regiao de Sao Lourenco - APAMIR.

Participacdo em reunides externas de
interesse do IFSULDEMINAS / por reuniao

Membro titular da CPPD do Campus Avancado Carmo de

Minas 18

Membro titular da CPPD ou CPA 2.06

Avaliacdo trabalho 92 Jornada Cientifica e Tecnoldgica -

frg“;zﬁﬂgscgmr‘;sp:nrteacfgfteamagvhe‘;ftfse oor 021  INFLUENCIA DO OLEO DE COCO NA DISLIPIDEMIA E )
P P : HIPERTROFIA VENTRICULAR ESQUERDA DE

evento CAMUNDONGOS KNOCKOUT

Atuacao como parecerista ad hoc de Avaliacdo trabalho 92 Jornada Cientifica e Tecnolégica -
trabalhos apresentados em eventos / por 0.21 APROVEITAMENTO DE TALOS DE BETERRABA: Otimizacao 1
evento do processo de obtencao da farinha.

Atuacao como parecerista ad hoc de Avaliagdo trabalho 92 Jornada Cientifica e Tecnoldgica -
trabalhos apresentados em eventos / por 0.21 INFLUENCIA DO GRAUS DE TORREFACAO NA 1
evento CORRELAGAO BRIX X SOLIDOS SOLUVEIS

Coordenacao do Curso de Formacao Inicial e Continuada
em parceria com a Rota do Café Especial - Capacitacdo
1.65 de guias para condugao de roteiros de turismo de 10
experiéncia na Rota do Café Especial em Carmo de Minas
e Sao Lourenco - MG.

Coordenacao de Projetos de Extensdo de
fomento interno / por projeto

Palestra para colaboradores da Nestlé Waters - Sao
Realizacao de palestras / por palestra 0.21 Lourenco/MG, com foco em qualidade e seguranga da 2
agua - novembro.2017

Curso FIC - Vamos comer um café? O uso gastronémico
do Café - ministrado para as Quituteiras de Carmo de

Realizacdo de palestras / por palestra 0.21 Minas como preparacao para o Festival do Café Especial
2017.
Total de pontos atribuidos para atividades: 133.50
AULAS
Tipo Qtd. de Tempo de _Qt_cl. Fle Qtd. de Descric&o
aulas aula disciplinas turmas
- Turma 2016 - médulo IV: Tecnologia de
Aulas em Panificacao e Pastificio - Turma 2017 - médulo Il
Cursos de Nivel ~ 14.00 45.00 4 3 Aspectos Nutritivos e Rotulagem de
Médio / Técnico Alimentos/Quimica de Alimentos - Turma 2017 -
médulo I: analise de alimentos
Total de pontos atribuidos para aulas: 42.00
RESUMO
Tipo Horas Pontos
Atividades 29.50 133.50
Aulas 10.50 42.00
Total: 40.00 175.50

Observacoes / Justificativas:
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